
 

 
                                                                                              Nos prix sont TTC, et le service à votre appréciaƟon. 

 

 

Menu Le Mas d’Aigret                                                                                                                                         

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert        54 €  

                                                                                          

ENTREES  

Suggestion entrée du jour                affiché sur ardoise   

Poêlé de Saint Jacques et asperges vertes à l’ail des ours     25€ 

Caviar d’aubergines au fromage frais et herbes printanières     22€ 

Foie gras de canard mi-cuit, compotée d’olives noires au gingembre  

(Supplément 6 € dans le menu)        34€ 

 

PLATS  

Suggestion plat du jour        affiché sur ardoise 

Filet de dorade royale, en tajine, au citron confit et olives noires    32€ 

Lotte à l’Américaine aux crustacés, et sa garniture du jour     33€ 

Agneau des contes de Provence en 2 façons, sauce au romarin et thym du jardin,  
Écrasé de pomme de terre à l’huile d’olives « noir d’olives » du moulin Castelas       34€ 

Magret de Canard Français du sud-ouest, sauce Bigarade, et sa garniture du jour  33€ 

 

FROMAGES / DESSERTS        

Plateau de fromages de nos régions        12€ 

Suggestion dessert du Jour          12€ 

Moelleux au chocolat noir, crème anglaise au café      12€ 

Crème brulée à l’orange, zeste de citrons et oranges confits     12€ 

Pavlova aux fraises du pays         12€ 

 

Menu Enfant (jusqu’à 12 ans)   

Assiette de viande ou poisson avec sa garniture, 2 boules de glace et sirop   20€ 


